
Paikallisista 

laadukkaista raaka-

aineista paikallisin 

voimin valmistettua 

ruokaa eri tarkoituksiin 

  



NÄPPIMENU 

  

Cocktail-menun tyyppinen sormin syötävä 

tarjottava isommalle joukolle avajaisiin yms. 

tilaisuuksiin. Useampia liha-, kala- ja 

kasvisvaihtoehtoja valittavaksi, lisänä jälkiruoka.  

 

VALKOISTEN LIINOJEN MENU 

  

Perinteinen pitopalvelutarjottava 

saarijärveläisittäin perhe- ja muihin juhliin.  

 



EVÄSMENU 

  

Mukaan otettava eväspaketti liha-, kala- ja 

kasvisvaihtoehdoista biohajoavassa 

pakkauksessa. Mukana juoma. Retkille, 

ulkoilmakonsertteihin yms. tilaisuuksiin. 

 

YKSITTÄISET ANNOKSET 

  

Näitä voisivat ravintolat ottaa listoilleen ja saada 

Saarijärvi-menutarran ikkunaansa. 

  

Saarijärvi-menun ateriat valmistetaan yhteisesti 

hyväksytyillä resepteillä, jotka ovat kaikkien 

ruokapalvelutuottajien käytössä.  
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