samunystavat.fi/saarijarvimenu
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Vieraanvaraisesti aitoja
paikallisia makuj

Welcoming and genuine
local flavours

Gastfreundlich servierte echte
lokale Geschmacksaromen
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SAARIJARVI
MENU

Koe Saarijarven
aito makueldmys

Experience Saarijarvi's
genuine tastes

Erfahren Sie das echte
Geschmackserlebnis von Saarijdrvi




Hyvad mielta ja vastuullisesti
tuotettua ruokaa juuri sinulle
Saarijdrvelta!

Saarijarvi on monipuolinen ja moniaistillinen
kulttuuripaikkakunta. Arvostamme puhtautta,
aitoutta ja raikkautta sekd kokemuksellisuutta.

Maija Silvennoinen on luonut Saarijarven maa-
ja kotitalousnaisten ja Saarijarven museon
ystavien seka paikallisten yrittjien, alkutuotta-
jien ja jatkojalostajien nakemysten pohjalta
reseptit, joiden mukaan paikalliset yritykset,
yhdistykset ja ravintolat voivat valmistaa asiak-
kailleen tilauksesta lounaan, péivéllisen tai

pienimuotoisen ndppimenun.

Good feelings and sustainably
produced food for You
from Saarijdrvi

Saarijarvi is a diverse and multisensory cultural
municipality. We value purity, genuineness, and
freshness as well as a sense of experience.

Maija Silvennoinen has created recipes on the
basis of Saarijarvi’'s Rural Women’s Advisory
Organisation and Saarijarvi Museum'’s friends
and local entrepreneurs, producers and further
processing operators. The recipes can be used
by local companies, associations, and restau-
rants to produce lunch, dinner or a light snack

menu for their customers upon order.

Gute Laune und extra fiir Sie

verantwortungsbewusst
produziertes Essen aus Saarijarvi

Saarijarvi ist ein vielfaltiger und vielsinnlicher
kultureller Ort. Wir legen Wert auf Reinheit,
Authentizitat und Frische sowie Erfahrung.

Maija Silvennoinen hat auf der Grundlage der
Vorstellungen der Land- und Hauswirth-
schaftsfrauen von Saarijarvi, der Freunde des
Saarijarvi-Museums sowie der Primarerzeu-
ger und nachgeschalteten Verarbeiter der
Region Rezepte kreiert, nach denen lokale
Unternehmen, Verbande und Restaurants fir
ihre Kunden Mittagessen, Abendessen oder
ein kleines Men( zubereiten kénnen.



